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UVAGGIO

Cabernet Franc 45%
Cabernet Sauvignon 38%
Merlot 11%

Petit Verdot 6%

VIGNETI

Condotti in Biologico, densita d'impianto di 4.600 piante/ha.
Allevati a cordone speronato.

ANDAMENTO CLIMATICO

Linverno e la primavera 2022 sono state caratterizzate

da scarse precipitazioni con prolungato deficit idrico.

Da inizio maggio, le temperature sono state sopra la media,
ma grazie a condizioni miti la fioritura ¢ avvenuta
regolarmente. L estate ¢ stata molto calda e siccitosa,

con temperature superiori ai 30°C e punte di 36-38°C a luglio.
Questa carenza dacqua ha influito su crescita, fioritura

e invaiatura delle piante, portando a una produzione
inferiore. A meta agosto, le piogge e le notti piu fresche
hanno favorito una maturazione piu equilibrata delle uve,
preservando aromi e acidita.

VENDEMMIA

Raccolta manuale dei grappoli, in casse da 15 kg.

La vendemmia 2022 ha avuto inizio il 29 agosto con Merlot
e Petit Verdot. Due settimane piti tardi sono stati raccolti

il Cabernet Franc e il Cabernet Sauvignon, chiudendo

la vendemmia entro meta settembre.

VINIFICAZIONE

Le uve vengono diraspate, in seguito gli acini subiscono
una selezione meccanica e manuale, al fine di eliminare
residui vegetali, acini non maturi ed acini danneggiati.
Dopo tale selezione, gli acini vengono pressati e convogliati
nel fermentino di acciaio inox. La fermentazione alcolica
avviene alla temperatura di 28°C, successivamente, in base
al tipo di uva, la macerazione post fermentazione varia

da 10 a 15 giorni. Il vino ¢ trasferito in barrique nuove di
rovere francese di 225 L, dove affina per 15 mesi;

la fermentazione malolattica avviene interamente in barrique.
Dopo l'imbottigliamento il vino riposa per 12 mesi prima
di essere destinato alla vendita.

DATI TECNICI
Alcol: 14,5%
Acidita: 5,35 g/l

pH: 3,63

PRODUZIONE TOTALE
4860 bottiglie da 0,75 L

250 bottiglie da 1,5 L

50 bottiglie da 3,0 L

3 bottiglie da 6,0 L



